AROMA TECHNOLOGIE



Pro jedine€nou chutovou rozmanitost
a cerstvost, diky které budou vase
vyrobky nezaménitelné.

Produkt vyrabény technologii, kdy je zZitnd mouka se startérem rozmichana
s vodou (TA300 = pomér mouka : voda 100 : 200) a zahfata v zafizeni po dobu tfi
hodin na 65 °C. Diky tomuto procesu se dosahne hnédého prirodniho zabarveni
AromaStuck® a jeho vyrazné sladko-sladové chuti. Toho je docileno predevsim
diky tvorbé maltdzy v prlbéhu enzymatické reakce, kterd probiha v produkéni
fazi procesu. Diky enzymatickému procesu a zahfati smési téz dochazi k vyssi
absorbci vody a jejimu pevnému navazani. Systémy firmy DIOSNA jsou vyvinuty
technologickymi odborniky s dGrazem na perfektni funkci, spolehlivost,
bezpecnost a hygienu provozu.

AROMASTUCK® S MOUKOU A CELYM ZRNEM:

Stejnym zpUsobem muze byt pfipraven AromaStuck® se zdménou mouky za celé
zrno, ¢i olejniny jako je soja, len, sezam atd. Zde je dulezité po produkéni fazi zvysit
teplotu na 85 °C pro kompletni zméknuti a dobré navazani vody stfredem zrna.

PRIKLADY POUZITi AROMASMESI:



Garantujeme kvalitu a prinos pro vasi
pekarnu a nabizime moznost testovani
stroje A100 pFimo ve vasem provozu.

VYHODY POUZITIi AROMA TECHNOLOGIE

Prodlouzeni Cerstvosti

Vyrazné aroma a chut

Mozna kombinace s dalsimi predstupni
VySSi vytéznost

Fungicidni ochrana

Snizeni ndkladl na suroviny (mozné snizeni tuku a cukru)
Tvorba unikatnich receptur

Stabilita aroma smési 24 hodin bez chlazeni, 48 hodin

s chlazenim

DIOStart aroma v certifikované bio kvalité

Technologicka podpora
Dlouha zivotnost a vysoka kvalita strojniho zpracovani

VYROBNI ZARIZENI

K dispozici mame samostatné stroje pro 50-500 kg/davku i automatické systémy.
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